


HAMBURGER

Happy Days

Zio Tony

Porky’s

Hamburger 150 gr, cipolla caramellata, cheddar, 
bacon, pomodoro confit, insalata, maionese all’aglio,
servito con patatine fritte

Hamburger 150 gr, crudo 24 mesi, stracciatella, 
pomodori confit, rucola, 
servito con patatine fritte

Hamburger 150 gr, scamorza affumicata, pancetta, 
funghi, blu di capra, servito con patatine fritte

13,00

14,00

14,00

€

€

€

(1-3-7) *

(1-3-7) *

(1-3-7) *



Purezza

Orto Mio

Nimel

Hamburger di black angus 150 gr, 
pomodori, insalata, 
servito con patatine fritte

Hamburger di barbabietola, verdure alla piastra, 
cipolle caramellate, senape al miele 
servito con patatine fritte

Hamburger di maiale da 150 gr con pancettone affumicato
al ciliegio, bacon croccante, pancetta piacentina stagionata, 
cipolla caramellata, la nostra salsa bbq, servito con patatine fritte

14,00

13,00

15,00

€

€

€

(1-3-7) *

(1-3-7-10) *

(1-3-7) *

Tutti i nostri hamburger sono fatti con carne fresca 
selezionata da macelleria “Km O”. 
Il pane per gli hamburger è un panino al latte



Afterhours

Dada Pork

Panino con salsiccia affumicata al legno di ciliegio, 
peperoni grigliati, cipollotto caramellato, olio al chimichurri, 
servito con patatine fritte e salse monodose

Panino con pulled pork, insalata di cavolo allo yogurt, 
servito con patatine fritte, anelli di cipolla e salse monodose

Panino con porchetta di Ariccia IGP, insalata, 
pomodori confit, salsa alla birra, olio al chimichurri, 
servito con patatine fritte e salse monodose

10,00

12,00

12,00

€

€

€

(1) *

(1-7-10) *

(1) *

(ci metto un fermino) panini

Enry Special



Caprese con prosciutto crudo

Vegetariana

Prosciutto di Parma 24 mesi, stracciatella, origano,
pomodori confit, olio al basilico

Porchetta di Ariccia IGP, stracciatella, olio al basilico

Peperoni, melanzane, zucchine grigliate, mozzarella, 
pomodori confit, olio al basilico

Tutte le nostre focacce sono disponibili nella versione “DOUBLE”

7,00

7,00

7,00

13,00

€

€

€

€

(1-7) *

(1-7) *

(1-7) *

Porchetta e stracciatella

FOCACCIA ROMANA



CLUB SANDWICH Tramezzino multistrato 
3 strati di pane / 2 di farcitura

Disponibili anche nella versione “Sandwich”: 2 strati di pane, 1 di farcitura

Green Club

Petto di pollo, pancettone affumicato con legno di ciliegio, 
insalata, pomodorini confit, mayo alla senape antica 
e miele, servito con nachos

Melanzane, zucchine, pomodori confit, insalata, 
mayo all’aglio, servito con nachos

12,00

10,00

€
7,00€

€
6,00€

(1-3-7-10) *

(1-3) *

Saratoga Spring

Double Bacon
Petto di pollo, pancettone affumicato con legno di ciliegio, 
insalata, pomodorini confit, secret sauce,
servito con nachos

13,00€
7,50€

(1-3-10) *



(1-3-7-10)*

(1-3-7-10)*

(1-7)*

MENU’ BIMBI
Nuggets di pollo e patatine fritte (4 Pz)

Wurstel e patatine fritte

7,00

7,00

€

€

Mini Burger e patatine fritte 7,00€



carne

Stinco

Guancialini di maiale

Stinco di maiale glassato
servito con patatine fritte, insalata e crostini

Guancialini di maiale glassati
serviti con crostini e contorno di stagione

(1) *

(1-7) *

16,00

14,00

€

€



6,00€

€

Birkermaier

Pollastro fritto (6 pz)

Spiedino di 3 polpettine di manzo fritte e patatine 
dippers servite con maionese all’aglio

Bastoncini di pollo impanati serviti con insalata, 
pomodorini confit, patatine fritte e salsa allo yogurt

(1-3-7) *

10,00€
(1-3) *

Il Nudo
Hamburger di Black Angus 150 gr, verdure grigliate, 
servito con patatine fritte

10,00(1-7) *



Ribs

Stinco Affumicato

Il Mio Sushi

300 gr costine di maiale affumicate
servite con patatine fritte e la nostra salsa bbq

Stinco si maiale da 1 kg affumicato al legno di ciliegio 
e hichory servito con patatine fritte e crostini di pane

consigliato

x 2 persone

5 dischi di salsiccia affumicata al legno di ciliegio, 
la nostra salsa Carolina Gold, cetriolino croccante in 
agrodolce servito con crostini di pane

16,00

21,00

5,50

€

€

€

(9) *

(9) *

(10) *



Arrosticini 1,50 l’uno€ *

HOLY TRINITY
consigliato

x 2 persone
Vassoio composto da:  
Ribs, pulled pork, salsiccia, bacon, patatine fritte, 
pane, cetriolini in agrodolce, la nostra salsa bbq, 
la nostra salsa carolina gold

36,00€(1-9-10) *



(non i soliti fritti) FRITTI 
Patatine fritte
Porzione da 150 gr

Peperoncino jalapeno
ripieno di formaggio, con panatura croccante.

Pepite (6pz) 
dischi di formaggio camambert impanati

Porka patata
Patatine fritte ricoperte di crema di cheddar 
e pancettone affumicato

Fried chicken wings
Alette di pollo fritte servite con la nostra salsa ranch. 

Stick polenta fritta 
con pancetta e fonduta di blu belga

Crocchette di pulled pork (4pz)

Anelli di cipolla (6pz) 
con pastella alla birra scura

3,70

6,50

6,50

7,50

6,50

€

€

€

€

€

€

€

€

€

(1-7) *

(1-7-9) *

(1-7-9) *

(1-3-6-7) *

(1-7) *

(1-7-9) *

(1-7-9) *

*

6,50

6,50

6,50



9,00€

Classico

Hot

Double Hot

Double Classico

Nachos ricoperti di cheddar, salsa dip, 
cetriolini in agrodolce

Nachos ricoperti di cheddar, salsa dip, 
cetriolini in agrodolce, jalapenos a rondelle

Nachos ricoperti di cheddar, salsa dip, 
cetriolini in agrodolce, jalapenos a rondelle

Nachos ricoperti di cheddar, salsa dip, 
cetriolini in agrodolce

(1-4-6-7-8-10) *

(1-4-6-7-8-10) *

(1-4-6-7-8-10) *

5,00

5,00

9,00

€

€

€
(1-4-6-7-8-10) *

NACHOS



(Servite in ciotola) 
le salse di nostra produzione

Mayo all’aglio

Dressing yogurt e lime

Senape al miele

Curry al mango

Mayo alla senape antica

Secret sauce

Bbq

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

€

€

€€

€

€

€

€

(3) *

(7) *

(3-7-8-9-10) *

(10) *

(3-10) *

(3-10) *

(9-10) *



dolci
Boun Da-Da Boun

Cheesecake

Churros (6pz)

Shoco torta (6pz)

Semifreddo goloso con amaretti e pezzi di cioccolato

Cheesecake servita con topping a scelta tra:  
caramello, frutti di bosco o cioccolato

Bocconcini di pastella fritta con ripieno di crema di nocciole 
serviti con panna montata

Torta al cioccolato con crema al mascarpone

6,00

5,00

5,00

6,00

€

€

€

€

€

€

(1-3-7-8) *

(1-7-9) *

(1-3-5-7-9) *

(1-3-5-7-8) *



LE ALTRE BEVANDE
Acqua naturale - frizzante 0.5 lt

Acqua naturale - frizzante 0.75 lt

Tè al limone - pesca

Coca Cola Zero
Caffè
Caffè Deca
Acqua Tonica (Fever-Tree Mediterranean)

1,50

2,50

3,50

3,50

1,50

1,50

3,50

€

€

€

€

€

€

€

Coca Cola 3,50€



distillati
FRENK!
OLD FRENK! 4,00

3,00

€

€

€

€

€

I NOSTRI COCKTAIL
Dada Gin0 (Gin Tonic)

White russian (Vodka, Kahlúa, Panna)

Wild russian (Vodka, Kahlúa, Baileys)

Dada libre (Old Frenk!, Cola)

10,00

7,00

8,00

6,00

€
(7) *

(7) *



VINI

MISFATTO

GRATO

20,00

18,00

€

€

Tipologia: Vino Frizzante Bianco – Rifermentazione in bottiglia 
Uve: 100% Spergola 
Comune di produzione: Borzano di Albinea (RE) 
Vinificazione: Pressatura soffice a grappolo intero. Fermentazione spontanea  
con lieviti indigeni in acciaio e rifermentazione in bottiglia aggiungendo  
il solo mosto fiore 

Descrizione: Colore giallo paglierino intenso con spuma luminosa.  
Profumo fragrante e piacevolmente rustico, di lievito, fiori e frutta bianca.  
Gusto vivace, fresco, scorrevole e dissetante 

Gradazione alcolica: 11,5% vol. 
Formato: 0,75l

Denominazione: Lambrusco dell’Emilia IGP 
Vitigno: 100% Lambrusco (Salamino, Grasparossa) 
Vinificazione: Fermentazione tradizionale in rosso, con macerazione  
a temperatura controllata di 26°/28°C per un periodo di 12-14 giorni con un  
delestage giornaliero. Segue una sosta in acciaio sulla feccia nobile per un  
affinamento di circa 7 mesi 
Affinamento: Rifermentazione in bottiglia utilizzando lieviti naturali e come  
liquer de tirage il mosto delle stesse uve della base di partenza.  
Al termine della fermentazione, i lieviti rimangono sul fondo e partecipano  
attivamente alla maturazione del vino 

Descrizione: Di colore inizialmente rosso rubino, presenta note di frutta rossa in 
particolare ciliegia e ribes, affiancate da note speziate di pepe.  
Con il proseguo della maturazione questi sentori vengono complessati dalle  
note di “crosta di pane” che si originano dai lieviti che rimangono in bottiglia. 
Al palato il vino si presenta fresco ed asciutto. Il fine perlage è accompagnato  
da una buona acidità e ad una equilibrata componente tannica.

Gradazione alcolica: 11% VOL. 
Formati: 0,75l



ATTENZIONE: 
I NOSTRI PRODOTTI POSSONO CONTENERE TRACCE DI GLUTINE 
E FRUTTA SECCA CON GUSCIO

Coperto: 1.5€ (Cad)                          
Eventuali aggiunte di salumi, verdure, salse e pane € 2,00

I numeri con * si riferiscono ad ingredienti della tabella allergeni 
*Alcuni prodotti possono essere conservati a -18°C 



tabella allergeni
GLUTINE - 1
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA - 3
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

PESCE E DERIVATI - 4
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI - 7
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12
(In concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2, usati come conservanti,
possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia,
nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)







Dada deriva da Dadaismo.
 
Il Dadaismo è stata un avanguardia 
artistica nata a Zurigo ad inizio 
‘900. 

Ma che cos’è un’avanguardia?
 
Un avanguardia è un movimento 
di rottura in aperto contrasto con 
la tradizione. 
Nel mio immaginario la tradizione 
è rappresentata dalle birre industriali,  
prodotti standardizzati, impoveriti 
da processi quali pastorizzazione e 
microfiltrazione. 

Sono birre in cui la personalità è 
vista quasi come un difetto. 
 
Tutte le nostre birre invece sono 
vive, nate da un idea ben precisa,  
nessuna delle nostre birre viene 
filtrata tantomeno pastorizzata.
 
Altra cosa fondamentale, noi non 
utilizziamo coadiuvanti, prodotti 
chimici o processi meccanici per 

abbassare i costi di produzione o 
massimizzare la produzione. 
Per fare le nostre birre utilizziamo 
solo acqua, malto, luppolo, 
lievito, passione ed il tempo che 
serve a renderle cosi.

Vi starete chiedendo perché dare 
ad un birrificio il nome di un 
movimento artistico?
Sostanzialmente per due ragioni. 
 
Del Dadaismo ho sempre 
apprezzato la filosofia, lo spirito 
libero, fresco e dinamico. 
L’altra ragione è prettamente 
estetica. 
 
Dovete sapere che quando, nel 
lontano 2003, mi sono affacciato al 
panorama delle birre artigianali la 
grafica legata a questa bevanda, che 
adoro, era a dir poco terribile. 
Salvo rare eccezioni i birrifici 
avevano diviso i possibili clienti in 
due categorie: gli adulti, ai quali 
venivano proposte grafiche che 
scimmiottavano tristemente e 

senza classe il mondo del vino; 
e i giovani, ai quali proponevano 
etichette frivole, giocose, 
“fumettose”. 
Secondo me mancava un etichetta 
che poteva stare sia in un frigo 
di un pub che in quello di un 
ristorante.
 
L’arte ed in particolare 
l’avanguardia è quella cosa che può 
parlare ad un pubblico trasversale 
ed eterogeneo.
 
Il Dadaismo in particolare, con 
i suoi collage era perfetto per 
veicolare i messaggi e raccontare le 
mie birre, dando a tutte le etichette 
un carattere distintivo. 
Avete fatto caso che in nessuna 
delle oltre 20 birre che produciamo 
è presente il nostro logo?
 
Eppure scommetto che chiunque 
possa distinguere una nostra 
bottiglia in mezzo ad altre 100. 
 
Buona Birra!

Perchè

dada

-  M A S T R O  B I R R A I O  -




